
Menu à 38€/Groupe  
(servi à l’assiette et au plat) 

Potage du Jour 

 

Entrées 
Petit Chèvre chaud sur sa Tartelette Provençale 
Salade tout Canard (Gésiers, Magret Fumé, Friton) 
Emietté de Tourteau à l’Avocat 

 
Plats 

Confit de Canard, Pomme Gratinée, Haricots Verts 
Rôti de Bœuf Sauce Vigneronne, Pomme Gratinée 
Navarin d’Agneau, Pommes Vapeur Safranées 
Pavé de Saumon sur son Lit de Ratatouille 

 
 

Plateau de Fromages en supplément (5€/pers) 

 

Desserts 
Entremet Fruits de Saison (Poire, Fraise, Abricot ou Framboise) 

Roulé à l’Orange et Coulis Passion 
Pastis et sa Sauce Caramel 
Saint Honoré Chocolat-Vanille 
Gâteau d’Anniversaire (sur commande) 
Pièce Montée (supplément de 3€ par personne) 

 

BOISSONS EN SUPPLEMENT 
 

Nous vous proposons plusieurs choix ; vous devez arrêter le menu sur 
une entrée, un plat et un dessert, identiques à tous les convives. 


